Il primo forno al mondo totalmente rivestito in
vetro colorato e temperato

The firstovenin the worldentirely coatedwith
colored tempered glass

Forzad ' i mplmee semzaincertezze,vetro e colori dal carattere decisodanno a questo progetto u n ’ i d enitd, dinandicae moderna Di
grande effetto estetico, Bull & stato disegnatoper esaltarele sue linee forti e rigorose In alto la nuova cappaaspirante motorizzata aggiunge
carattereevigoreatutto | ' i n = lasuafermaprominentevuolericordarela posturadeltoro arcuatoin avanti.

A strong impact, cleancut lines resistantglassand vibrant colors give this project a unique, dynamicand modern style. With its great aesthetic
appeal,the Bullhasbeendesignedn awaythat enhancests rigorousand cleancut lines In addition, its styleaddscharacterandvigourto he entire
unit, whereasthe designand prominentshapeof the new motorizedextractionhoodresamblesa6 dzthéaférward stance

BULL'L"

CARATTERISTICHE TECNICHE

ACCESSORI

TECHNICAL SPECIFICATIONSACCESSORIES

1-2-3 camere di cottura interamente inA
materiale refrattario con piano di cottura
e cielo ad alte prestazioni e resistenza 4

Resistenze corazzatly-pe” in acciaio
inossidabile integrate nel refrattario del A
piano di cottura e del cielo

Pannello di controllo digital®uch
Controllo indipendente delle camere

Controllo delle temperature del piano diA
cottura e del cielo separate

Ottimo isolamento, bassa temperatura A
esterna

Isolamento termico garantito dalla scelta
dei migliori materiali

Massima temperatura di cottura 43C
Valvola regolabile per scarico vapori A

Sportello con finestra in doppio vetro
temperato

Sportelli frontali controbilanciati

Lampade alogene ad alta resistenza e
capacita luminosa

Struttura in acciaio

Rivestimento in vetro temperato (nero o
rosso)

Cella di lievitazione ermetica A

con ruote

Supporto del forno con
ruote

Cappa motorizzata

OPTIONAL

Vaporiera(assorbimento
massimo 1,Kw)

Kit abbattimento vapori e
odori confiltro ai carboni

attivi (assorbimentanassimag
0,7Kw)

Coloredel vetro
personalizzabile

Grafica del vetro
personalizzabile
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1-2-3cooking chambersin full A
refractory material with high
resisting and performing baking ﬂooE\

Hermeticproverwith
wheels

Ovensupportwith wheels

and ceiling
) ) Motorizedhood
Stainless steedlrmouredheating
elements”hy-pe” integrated in the
refractory floor and ceilin
i 9 OPTIONALS

Digitaltouch control panel

Independentchambercontrol A Steaminjectionsystem
max.absorption1,4K

Top and bottom separate ( P W

temperature control A Steamandodoursdamper

kit for hood withactive
carbonfilter (max.
absorption0,7 Kw)

Customglass colors

Excellentnsulation low external
temperature

Thermal insulation guaranteed by
the best materials

Max cooktemp 450°C
Adjustablesteamexhaustvalve

b

Custom glasgraphic

Doubleglazedtempered door
Counterbalanceddoor

Highresistanceand efficiency
halogenlamps

Steel structure

Tempered glass coating (black or
red)
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1 CAMERA + CAPPA + SUPPORTO ALTO

1 DECK + HOOD + HIGH STAND

A/ ALLACCIO ELETTRICO

¥ ELECTRIC CONNECTION
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1 CAMERA + CAPPA + CELLA DI LIEVITAZIONE ALTA N ALLACCIO ELETTRICO
1 DECK + HOOD + HIGH PROVER ELECTRIC CONNECTION
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2 CAMERE + CAPPA + SUPPORTO ALTO A ALLACCIO ELETTRICO
2 DECKS + HOOD + HIGH STAND *" ELECTRIC CONNECTION
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2 CAMERE + CAPPA + CELLA DI LIEVITAZIONE ALTA A ALLACCIO ELETTRICO
2DECKS + HOOD + HIGH PROVER " ELECTRIC CONNECTION
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3 CAMERE + CAPPA + SUPPORTO BASSO A/ ALLACCIO ELETTRICO
3DECKS + HOOD + LOW STAND " ELECTRIC CONNECTION
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3 CAMERE + CAPPA + CELLA DI LIEVITAZIONE BASSA N ALLACCIO ELETTRICO

" ELECTRIC CONNECTION

3 DECKS + HOOD + LOW PROVER
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VALVOLA REGOLABILE PER SCARICO VAPORI VAPORIERA
ADJUSTABLE STEAM EXHAUST VALVE STEAM INJECTION SYSTEM

1/2*i ngresso dell ' acqua*
1/2" water inlet”

Vi sta daarera alto 1 Vista daldmerae/l t ——
Topview 1 deck Topview2 or 3decks

- 100

@12 mm @ 12mm-" -
scar i co whterHdchargec q u a

*Deve essere installato un riduttore di pressiomeassimadi 0.5/0.6 mbar
*0.5/0.6 mbar maxpressure reducéasto beinstalled

Assorbimento massimo 1,Kkw

Max.absorption1,4 Kw

CAPACITA DI CARICO PER CAMERA
LOADING CAPACITY PER DECK

Dimensioni interne
Internal dimensions
H17 x L123 x P63 cm

“ ”»
BL “L 8 Pizze 2 30 cm
3 Teglie 60x40 cm
3 Baking pans 60x40 cm

DATI TECNICI C€
TECHNICAL CHA

Dimensioni interne (cm) Dimensioni esterne (cm) Peso Alimentazione | Potenza | Potenza | A bi Temp a| N°Teglie
Internal dimensions (cm) External dimensions (cm) Weight Supply Power | Power | Absorption | Temperature ":::':‘
" (L
Bull "L = ‘
& o 9 | & & B & e ot | B I =
L Mar rosum 0

[
BL"L" - DECK 17 123 63 40 163,5 96 220 400/3/50-60 8,5 2,5 13 0/450
IKB "L" - HOOD 35 163,5 141 70/126° 230/1/50-60 03 03
IBBSG "L" - LOW PROVER 68 163,5 96 96 230/1/50-60 1 0,5 0/90 20
IBBSG "L" - HIGH PROVER 98 163,5 96 140 230/1/50-60 1 0,5 0/90 40
ISBSG "L" - LOW STAND 68 164 96,5 43 6
ISBSG "L" - HIGH STAND 98 164 96,5 53 18

 Peso senza e con kit abbattimento vapori con filtro a carboni atieightwithout and with "steamdamperkit” with activecharcoalfilter
- Colori disponibili: Rosso , Nero / Colaxsilable Red, Black. Su richiesta tutti colori RAL /rBguestany RAL color
- Supporti e Celle Lievitazione con ruote di sef¢andsand Proverswith castors
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